
Zalze Pinotage 
2009 
Пинотаж
Южна Африка
Klaine Zalze

Вино с   наситен рубинен цвят, аромати на слива, 
черница и дребни черни плодове. Отлежаването във 
френски дъб му придава мек и деликатен характер.
Съчетание с храна: Виното се комбинира добре с 
печени на скара меса, умерено подправени кърита и 
задушени птици. Особено подходящи са пернат дивеч 
като фазан и яребици. 

Lavenir Pinotage 
2006
Изба „Лавенир” се намира в района Стеленбош 
Южна Африка. Избата е собственост на френския 
винен холдинг „Ларош”. Изцяло производството 
на вина в взбата е по технология на стар свят 
(Франция). Вината на Лавенир са многократно 
награждавани и особено Пинотаж, Шенин Блан и 
Каберне Совиньон.

Сорт грозде: 100% Пинотаж
Беридба на реколтата: 26.01.2006 до 14.02.2006
Малолактична ферментация: 100% частично в 
метални съдове и нови френски бъчви.
Отлежава: 14 месеца във френски барици, 30% нови 
34% 2-ро пълнене и 36% 3-то пълнене.
Алкохол: 14%

Реколта 2006: много топло лято, което помогна 
за по доброто узряване на червените сортове, по-
ниски добиви но за смета на това високо качество. 
Изключителна година за пинотаж.

Цвят: тъмно наситено червен
Аромат: на сини сливи и череши, интензивен плодов 
аромат
Вкус: добре балансирано, добра структура с 
продължителен послевкус на череши и мока.

винотерапия
и вино
New Life Day SPA


